STRETCHING®

fermentalt tejtermékek

YTRON-Z-el torténo feldolgozasa

A feladat

A hagyomanyos termelési folyamatok kozbeni
kiilonféle hatasok befolyasoljak a fermentalt
tejtermékek mindségét és ennek kovetkeztében
erdteljes killonbségek jelentkeznek. A kiilonféle
mindségek kivalté okai mint pl. hémérséklet
ingadozasok, Ph érték ingadozasok,
mechanikus rezgések stb... altalaban
semmilyen médon sem kiiszobolhetok ki. Az
eredmény egy durva struktuira, durva textura
("pottyok"), szinerézis - tomorodés, nem
megfeleld, vagy kiilonboz6 viszkozitas, stb.

Hagyomanyos gyartasi eljarasok

Habart joghurt legrégebbi gydrtdsi eljardsa a
tankban torténd un. "simara keverés'. Ez az
eljaras a terméknek nagy nyirderdvel torténd
megmunkaldsat jelenti, melynek kovetkeztében
a gél megsériil és csokken a viszkozitas is. A
csomok ennek ellenére csak  részben
kiiszobolhetok ki, és oxidaciodt, izhibat okoz,
hogy leveg® is keriil a termékbe.

Masik eljaras a simara hazo szelep. Csokkenti,
esetleg meg is sziinteti a termék érdességét. Ez
azonban jelent6s viszkozitas csokkenéssel is jar.
A legrosszabb esetben, a folyamat végén
légzarvanyok kovetkeztében létrejovo
nyomasingadozasok  miatt  atcsusznak a
csomok és a végtermékben mégiscsak
feltalalhatok lesznek. Optimalis beallitds csak
emberi tényezokre, érzésekre tamaszkodhat,
igy egy dalland6 termékmindség nem
reprodukalhato.

Sztir6k alkalmazasaval is szoktak probalkozni,
azonban az elérheté eredmények nem
megfeleldek és kiilonosebb krémesség sem lesz
ezen a modon elérhetd. A korlatozott adagidé
csokkenti a termelékenységet, termékveszteség
is keletkezik és a tisztitasuk is problémas.

A j6 megoldas:

STRETCHING® eljarassal, a  termentalt
tejtermékek molekulardcsainak megnyujtasaval
célzott termékfeldolgozas valik lehetévé, az
YTRON Z-ben alkalmazott, fogazott, termelési
folyamathoz optimalizalt geometriaju, méretre
szabott rotor/stator rendszerrel. A
termékfeldolgozasi folyamattol fiiggden 1-2-3
fokozati rotor/stator rendszert alkalmazunk.
Mindig azonos, megismételhetd végtermék
gyartasa valik lehetévé a STRETCHING
effektushoz sziikséges, megfeleld szamu, rés
szélességli és alaku rotor/stator készletek,
feldolgozasi id6 és fordulatszam alkalmazasaval.
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Az Ytron Z-el torténé STRETCHING®:

¢ Jelentdsen megjavul a gél tomorsége és
ugyanilyen értékben javul a viszkozitas is

e teljes mértékben kizart a csomomentes

e termék szinerézise- tomorodése

* 100%i-os reprodukalhatdsag

A végtermék teljes értékii, finom, krémes
izérzetd.
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Mobil YTRON-Z Thermo-egységgel

YTRON Process Technology GmbH & Co KG
a tejfeldolgozé ipar szamara, tobbféle feladatra
kivalo
termelési

alkalmas, mindségli,  rendkiviil

hatékony, a folyamatokhoz

optimalisan integralhato gépeket épit, mint pl.:

A begytijtott nyers tejet par perc alatt homogén
megkeveri, leveg8bevitel nélkiil az YTRON-Y.

Effekiv, csomomentes diszpergalast végez
még a felilleti megnedvesedést kovetden
csomosodasra  hajlamos anyagokndl is az
YTRON-XC, egyszeri termékétengedéssel.

Olt6 anyagokat és kulturdkat a fermentacio elétt
gyorsan, 100 % homogénre bekeveri az

YTRON-Y.

Fermentalt termékeknek a leheté legrovidebb
id6 alatt tankban, levegdé bejuttatasa nélkiili
gyors Osszekeverése, és az egyidejii, célzott
ad a

terméknek. Szeparatorba torténé toltésnél a

CO,- gaztalanitas friss izhatast
homogén keverék kovetkeztében nem sziikséges
utanallitds, a fehérjeveszteségek a minimumra
redukaltak.

YTRON-Y és YTRON-Y ByPass

YTRON Porfeloldé berendezés

A tejtermékek a fermentaldst, vagy szeparalast
kovetd STRETCHING® - molekulamegnyujtasi
eljarassal tortén6 megmunkaldsa utdn sima,
strukturat  kapnak,
vizlekoto

krémes jelent6sen

megjavul a képességiik, ami
meggatolja a tomorodést, termék szinerézist.
Az esetek tobbségében a folyamat soran
hasznalt szaraz termékmassza felhaszndlds is
jelentdsen csokkenthetd! A diszpergalt szaraz
anyagok mint pl. hidrokolloidok optimalisan
feltarasra kertilnek, igy a termékben maximalis

hatast tudnak kifejteni.

Gytimolcsnek fehér masszakkal torténd kiméletes,
a gytimolcs struktirajat meg nem valtoztato, nem
roncsold steril Osszekeverése az YTRON-Y-al
lehetséges.

{ YTRON’

WMRONl prRoCESS TECHNOLOGY

YTRON Process Technology GmbH & Co. KG
Handwerkerpark 21 - D-83093 Bad Endorf
Tel. +49(0)8053 79910-0 - Fax 79910-20
e-mail service@ytron.com - www.ytron.com

Szivesen allunk rendelkezésiikre:

JBT Trade Kft.
9700 Szombathely, Forr6 u. 3.
Telefon: 94/505-303.  Mobil: 30/9469117
Fax: 94/505-305.,
Internet: http://www.jbt.hu
e-mail:_info@jbt.hu
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