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FOODLOGISTIK DICR®

Gépeink egyedülálló négy-oldali 
előpréselési technológiával 
rendelkeznek, különösen halak, 
sonkák és  húskészítmények 
feldolgozásához alkalmasak. A 
legmagasabb vágási minőség 
garantálója.

Hand diced results are achieved  by using 
the unique four-dimensional pre-
compression which quite simply holds 
the fresh meat firm while it is being cut 
through extremely long grid blades. Four 
dimensional pre-compression guarantees 
for the perfect cutting edges all-around.

Feldolgozási hőmérséklet -3 °C-ig, 
minden termékhez, melyet 4 mm 
vágási nagyságig szeretnének 
feldolgozni.
Processing temperature up to  –3°C

Extrán megerősített, magas 
terhelhetőségű rozsdamentes acél 
gatter, standard
Extra durable cutting grids to cope 
with hardest workload as standard 
feature

Kiváló dupplakamrás-rendszer az 
egyidejű vágáshoz és szeleteléshez
Time saving double chamber system 
assures loading and dicing together

Automatikus késpozícionálás
A vágókés automatikus 
pozícionálása minden vágási 
ciklus után
Automatic positioning of the 
slice-cut knife after each 
cutting cycle

A lehető legrövidebb idő alatt 
elvégezheti a vágóeszközök cseréjét  
Minimum set up time to change grid 
sets, no tools required

Felhasználóbarát kezelőfelület 
a munkaerő gyorsan meg tudja 
tanulni a gép kezelését
Low break-in period also for 
untrained operator

Előpréselés választhatóan lehet 
folyamatos a magas teljesítményért a 
duppla-/négyágú késekkel történő 
szeletelésnél, vagy ciklikus előpréselés 
a kiemelkedő minőségért az  egyszerű 
kés használatánál
Piston advance at choice 
continuous for high volume cutting with 
double or four-bladed knife or
intermittent cutting with single cut 
knife achieving precise cubes

Beállítható hosszanti előpréselés 
Adjustable lengthwise pre-
compression

Optikai jelzés, ha a gép 
betöltésre kész
Visual signal for loading 
readiness

Ergonómikus, egy-kezes kezelés 
egyedülálló hosszanti csúszda rendszerrel 
Ergonomic single-handed operation with 
lengthwise chamber opening

A kifinomult levágókés forma 
garantálja az erős és méretpontos 
szeleteket
Refined shape of the slice-cut knife ensures a 
powerful, smooth and clean cut



Gatterméretek  4 , 5 , 6 , 7 , 8 , 10 , 13 , 15 , 18 , 22 , 30 , 45 mm
5/32, 3/16, 1/4, 9/32, 5/16, 3/8, 1/2, 9/16, 11/16, 7/8, 13/16, 13/4 inch

Műszaki adatok
Átmenő teljesítmény throughput kg/h

kWTeljesítmény felvétel connected load 
Munkakamra méretek chamber size mm 

(inch)
Gatter osztások   grid set`s cross section mm (inch)
Vágási hossz cutting length mm (inch)
4-oldali előpréselés 4-side pre-compression 
Hosszúság x Szélesség x Magasság (mm) length x width x height 
Súly (kg) weight

classic 90
950
2,6
90 x 90 x 310
(39/16 x 39/16 x 127/32)
90 x 90 (39/16 x 39/16)
0 – 45 (0 – 13/4)

1300 x 660 x 1115
260

classic 96
1100
2,6
96 x 96 x 310
(325/32 x 325/32 x 127/32)
90 x 90 (39/16 x 39/16)
0 – 45 (0 – 13/4)
X
1300 x 660 x 1115
260

classic 90+

1250
2,6
90 x 90 x 530
(39/16 x 39/16 x 207/8)
90 x 90 (39/16 x 39/16)
0 – 45 (0 – 13/4)

1700 x 660 x 1115
300

classic 96+

1400
2,6
96 x 96 x 530
(325/32 x 325/32 x 207/8)
90 x 90 (39/16 x 39/16)
0 – 45 (0 – 13/4)
X
1700 x 660 x 1115
300

A legerősebb kockázógép kategóriájában
-2,6 kW-os motor teljesítmény
Páratlan hidraulikaerő 
-nagyobb, mint a duppla 
olajmennyiséget használó hasonló 
gépeknél
Hihetetlen  vágási hossz
-45 mm-ig fokozatmentesen állítható 
Magas átmenőteljesítmény
-560 db. szeletig percenként
Extra hosszú gatterkések
-Húsok és inak legtisztább vágását, 
illetve a tökéletesen felvágott kockák 
pontosan vágott éleit garantálja
Kitűnő kezelhetőség
-Kijelző a betöltési készenléthez, 
kétkamrás rendszer, egykezes kezelés 
hosszanti csúszdával
Higiéniai ajtó
Mozgatható görgős kerekekkel

Strongest Dicer of its class - 
motor power of 2,6 kW
Unmatched hydraulic performance - 
more than double oil-volume as 
equivalent Dicers
Unbelievable cutting length - 
45 mm infinitely adjustable
High throughput - up to 560 cuts 
per minute
Extremely long grid blades - provide 
cleanest cut through meat and sinews to 
give separate cubes with perfect edges
all-round
Excellent machine handling - visual 
signal for loading readiness, 
double chamber system, single-handed 
operation with lengthwise chamber 
opening
New style hygiene door
Mobile on castors

Kamra méretek
90 x 90 x 310

96 x 96 x 310

90 x 90 x 530

96 x 96 x 530
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Gatterméretek  5 , 6 , 7 , 8 , 10 , 13 , 15 , 18 , 21 , 26, 35 , 52 mm
3/16, 1/4, 9/32, 5/16, 3/8, 1/2, 9/16, 11/16, 13/16, 11/32, 13/8, 21/32 inch

Műszaki adatok

Átmenő teljesítmény throughput kg/h
Teljesítmény felvétel connected Load kW
Munkakamra méretek chamber size mm (inch)
Gatterosztások grid set`s cross section mm (inch)
Vágási hossz cutting length mm (inch)
4-oldali előpréselés 4-side pre-compression 
Hosszúság x  Szélesség x magasság (mm) length x width x height 
Súly (kg) weight

Lenyűgöző vágási teljesítmény
-folyamatosan magas vágási sebesség, 
45 mm vágási hosszig minden 
terméknél
Energiatakarékos betöltés integrált 
emelőről az E-konténerekbe 
Rugalmas és folyamatos termék 
eltávolítás - a felvágott kockák 
kihordása egy kihordó szalag 
segítségével a 200 literes kocsikba, 
vagy bármely más konténerbe
Hatásos teljesítmény - 
800 szeletig percenként
Nagyra méretezett előtöltő - és 
munkakamra
Magas higiéniai szabvány - teljesen 
hegesztett vágókamra kivezetőcsővel
Minimális helyigény a kompakt 
design-nak köszönhetően
A legkeményebb terhelésekhez 
terveztük - masszív rozsdamentes acél 
gatter 4-szeres feszültséggel

Extra high output - 45 mm cutting 
length achievable at maximum 
blades speed
Effortless loading with integrated lift 
for E-boxes 
Flexible and continuous product 
discharge - conveyor for 200 litre 
trolley or different-sized containers 
High cutting performance - up to 800 
cuts per minute
Large dimensioned filling and 
processing chamber 
Highest hygienic standard - processing 
chamber welded completely with drain
Minimum space requirements due to 
the compact design
Designed for hardest workload - 
solid stainless steel grid sets, fourfold 
attached

Kamra méretek
105 x 105 x 370

112 x 112 x 370

105 x 105 x 530

112 x 112 x 530
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comfort 105
1600
4,8
105 x 105 x 370
41/8 x 41/8 x 1419/32

105 x 105 (41/8 x 41/8)
0 – 45 (0 – 13/4)

1645 x 1520 x 1050
515

comfort 112
1800
4,8
112 x 112 x 370
413/32 x 413/32 x 1419/32

105 x 105 (41/8 x 41/8)
0 – 45 (0 – 13/4)
X
1645 x 1520 x 1050
515

comfort 105+

1900
4,8
105 x 105 x 530
41/8 x 41/8 x 207/8

105 x 105 (41/8 x 41/8)
0 – 45 (0 – 13/4)

1920 x 1520 x 1050
540

comfort 112+

2100
4,8
112 x 112 x 530
413/32 x 413/32 x 207/8

105 x 105 (41/8 x 41/8)
0 – 45 (0 – 13/4)
X
1920 x 1520 x 1050
540



Műszaki adatok
Átmenő teljesítmény throughput kg/h

kWTeljesítmény felvétel connected Load 
Munkakamra méretek chamber size mm 

(inch)
Gatterosztások grid set`s cross section mm (inch)
Vágási hossz cutting length (infinitely variable) mm (inch)
4-oldali előpréselés 4-side pre-compression
Hosszúság x  Szélesség x Magasság (mm) length x width x height 
(emelő szerkezet nélkül)
Súly weight       kg

Páratlan nagyságú vágókamrák
két módon minimalizálja az Ön 
költségeit a következőek szerint: 
-Jelentős időmegtakarítás, így a 
problémás elővágások szinte teljesen 
kiküszöbölhetőek
-Betöltési idő csökkentése minimális 
értékre, mivel a munkakamra 
térfogata majdnem 10,3 liter, és ez 
körönként több húst enged feldolgozni

Alacsony rakodási költségek - 
integrált oldalsó betöltő rendszer a 
200 literes kocsihoz (választható)
Masszív rozsdamentes acél gatter 
négyszeres feszültséggel a 
legkeményebb igénybevételekhez 
Erősebb gatter- és hidraulika 
meghajtás 
a különösen magas terhelésekhez 
Tökéletes higiénia
- összecsukható kád az egyszerűbb 
tisztíthatóságért, illetve rozsdamentes 
acél a munkakamrába levezető cső 
Beépített kihordó szalag
vagy anyagkimenet a 200 literes 
kocsihoz
Elektromos egyenletes indítás  
Csökkenti az eszköz mechanikus 
terhelését, és növeli a kopó alkatrészek 
élettartamát

Unrivalled huge chamber dimensions 
reducing YOUR costs two times
- less preparation time because primary 

cutting is minimised 
- less loading time since filling chamber 

volume of 10,3 litres allows to process 
more meat per cycle

Less human labour - integrated lifting 
device for 200 litre trolleys (at choice)
Extra solid stainless steel grid sets 
fourfold attached, designed for 
hardest workload 
Strong hydraulic and grid drive system
Perfect hygiene - folding pan for 
easiest sanitizing and working chamber 
with stainless steel drain 
Intergrated outfeed conveyor or
discharging of cut products into 
200 litre trolleys 
Electronic soft-start reduces the 
mechanical load onto the drive units
and increases lifetime 
of wear parts

Kamra méretek
120 x 120 x 530

126 x 126 x 530

140 x 140 x 530
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Kapacitás 120/    Gatterméretek 4 , 5 , 6 , 8 , 10 , 12 , 15 , 20 , 24 , 30 , 40, 60 mm 
5/32, 3/16, 1/4, 5/16, 7/16, 9/16 11/16, 25/32, 15/16, 13/16, 19/16, 23/8 inch

Kapacitás 140/    Gatterméretek 5 , 6 , 7, 8 , 10 , 14 , 18 , 20 , 24 , 28, 35 , 46, 70 mm   
3/16, 1/4, 9/32, 5/16, 3/8, 9/16, 11/16, 25/32, 15/16, 13/32, 13/4, 23/4 inch

capacity 120
2400
4,3
120 x 120 x 530
(43/4 x 43/4 x 207/8)
120 x 120 (43/4 x 43/4)
0 – 45 (0 – 13/4)

2030 x 1010 x 1490

430

capacity 126
2600
4,3
126 x 126 x 530
(431/32 x 431/32 x 207/8)
120 x 120 (43/4 x 43/4)
0 – 45 (0 – 13/4)
X
2030 x 1010 x 1490

430

capacity 140
3100
4,3
140 x 140 x 530
(51/2 x 51/2 x 207/8)
140 x 140 (51/2 x 51/2)
0 – 45 (0 – 13/4)

2030 x 1010 x 1490

450




