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Szabvinyosan minden CROZZDICR®
berendezésiink automatikusan dolgozé6
keresztkéssel rendelkezik, azért hogy az
idGigényes és Kkoltséges elGpréselési
folyamatok megsziinjenek és fennalljon
a lehet8ség az automatikus egyidejl
elpréselésre.

Standard features of ALL CRozzpIcR®
automatic controlled guillotine cross knife,
no cutting down to size required which reduces
costs and saves time plus the possibility to auto-
mate the feeding.

Nagyon tartés, rozsdamentes acél
vagokészlet a legnagyobb
igénybevételekhez

Solid stainless steel grid sets, fourfold

attached, designed for hardest workload \

Vagandé termék kimenet 200 literes
kocsikba, vagy valaszthaté kihordd
szalagokra

Product outfeed for driving 200 litre
trolleys underneath machine or conveyor belt
(option)

Maradék termék elvezetés rozsdamentes
acél levezeto csatornan keresztiil a magas
higiéniai  el6irasoknak  megfeleléen
Leftover removal through large stainless
steel drain pipes for best hygienic standard

Kivalo mindségu szamitogépes
SIEMENS vezérlés a magas
megbizhatosagért

High-quality SIEMENS Computer

Processing Units guarantee best reliability
Ciklikus és folyamatos dugattyus
elépréselési iizemmodok

Stepwise and continuous feed motion mode
as standard fitting

Minimalis tisztitasi id6 a tokéletes
higiénia eléréséért
e Vigasi  maradékok  csokkentése
minimélis termék adatokra a
gatterban, idedlis termék valtasnal és
miszaki végére
o"Tisztitdsi mod" iizemmdd minden
alkatrészt konnyen hozzaférhet6vé tesz
tisztitas céljabol
o Keresztkés, keresztkés vezetés és
vagoeszkozok mdsodperc gyorsasagy,
eszkoz nélkiili cserélhetéségért
Marginal sanitizing expenses
for best hygienic
e shiftable operation mode “Last Cut” to
minimize the leftovers in the grid sets,
ideal at a product change and closing time
e “Clean Out” mode to make all machinery
parts easy accessible
e guillotine cross knife plus it's guidance
and all cutting tools can be tool-free
dismantled in an instant
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Nincs eldpréselés! - Az automatikusan dolgozo
keresztkés konnyen elvagja a nagyobb hus darabokat,
félsonkékat és sajt darabokat

Kivalo vagasi mindéség és nagyobb termékek betoltése
a vélaszthatd oldalso eldpréselésnek és frisshus
gatternek koszoénhet6en

Allandéan magas vagoteljesitmény - az erds
hidraulika rendszernek és a magas terhelhetdségii
gatter meghajtasnak koszonhetéen
Allandéan magas vagételjesitmény - egy erds hidraulika
rendszeren keresztil és magas terhelhetdségli gatter
meghajtason  keresztil ~Megfelel a  higiéniai
kovetelményeknek -

teljesen hegesztett géptest ferde feliiletekkel és
levezetScsovekkel

Rugalmas termékkivezetés az integralt az integralt
hordészalagrol vagy kozvetlentil egy 200 literes kocsiba
Szamos lehetdség a termékek hozzaadasahoz:

konnyti kézzel torténd betoltés a kivalo, kétkamras
kamra rendszernek koszonhet6en
teljesen automatikus bet6ltés tolcséren keresztiil

betoltdszalag  blokkokhoz  vagy  kalibralt
termékekhez
betoltés 200 literes kocsikba

Extra kezelobarat kezel6 elemek - minden vagasi
paraméter egyszeri bedllitdisa az egyszerd kezel6
gombok teszik lehet6vé kevesebb bejaratasi ido alatt
Alacsony fenntartasi koltségek - elektronikus soft-
i a meghajtok terhelését, és noveli a

Less meat trimming required - the automatic
controlled guillotine cross knife cuts the big meat
pieces, bacon or cheese blocks to chamber size
Excellent cutting quality and infeed of big
products through optional lateral pre-compression
and fresh meat grid sets
Consistent high throughput - strong hydraulic
system and massive dimensioned grid drives
Meet the highest possible hygiene
standards — completely welded machine frame
with slantig surfaces and drain pipes
Flexible product outfeed through integrated
outfeed conveyor or directly into 200 liter trolley
Unlimited versatility for product infeed

easy loading by hand using the excellent double

chamber system

fully automatic loading via hopper

infeed conveyor for blocks or calibrated products

lift for 200 liter trolleys
Extra user-friendly control units — simple
adjustment of all cutting parameters via single
control keys allowing less break-in period
Low maintenance costs - electronic soft-start
reduces the load onto drives and increases the
lifetime of wear parts
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comfort

DICETRONIC

DICETRONICe - a paratlan vagdsi eredményért,
tokéletesen kezelhetdségért ¢és hatalmas
ateresztOképességért:

Tokéletes  attekintése
paraméternek és egyszerii
biztosit
nagy képerny6 érintéképernyével
Nagy rugalmassag és sokoldaltsag a vagandd
termékek kivalasztasanal
vagasi programok széles valasztéka és egyedi
programozasa
Legnagyobb vagasi teljesitmény maximalis
higiénidval a termék teriiletén

minden  vagasi
adatbevitelt

beépitett méré rendszer a préselé henger
helyzetéhez
Egyediilallo6 rendszer préselési hosszlisag
szabalyozasahoz kiemelked§ precizitassal
elektronikusan vezérelt szabalyzé szelep

Nagy teljesitményii motora a vagoérendszer
és hidraulika rendszer szamara lehet6vé teszi
a nagy teljesitmények elérését
Vagokeés sebessége 400 U/min-ig allithat6 be
maximalis préselésnél
okéletes illeszkedés a vagand6 termékhez
i beallithatd

kg/h
kw

DicetroniC® for superior cutting results, user-
friendly machine operation and huge performance:

Perfect overview about all cutting parameters
and easy data input
big screen with touch control
High flexibility and versatility at choice of cutting
products
huge variety at cutting programs and own
programming
Utmost cutting accuracy with maximum hygiene
at product area
integrated measuring system for piston
positioning
Unique system for feed length control with
extreme high precision
electronic controlled way-valve
Powerful drive technology for cutting system
and hydraulic system allows high throughput rates
slice-cut knife speed up to 400 U/rom at
maximum feed rates
Perfect adaptation to the cutting product
separate drives with individually adjustable speed
for slice-cut knife and grid sets
Optimum product yield
automatic end-piece
management and
first-cut control

mm (inch)

mm (inch)
mm (inch)

mm

kg
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stop miikodés kozben
Oridsi betoltd tolcsér
hatalmas kamra méret

villimgyors levagd kés sebesség

egyszer( tisztithatosag
Kivalo kocka és csik metszetek

meghajtassal

a vagando terméktdl fiiggd
elépréselés

kilonallo levagokés

automatikusan dolgozé keresztkés

Teljesen automatikus betoltés és folyamatos
feldolgozasa mindenféle hustermékeknek

Hidraulikus emel6- és beraké berendezés
a 200 literes kocsikhoz és betoltd szalaghoz
Hatalmas ateresztoképesség - 4 tonna/6ra non-

Tiszta megoldas - példaszerti higiénia és

a husok optimalis Osszepréselése
oldalirinya  el6préseléssel  a

fokozatmentesen allithato sebességgel

preciz és pontos szamitogép altal vezérelt

vagasi hossz beallitas

Kiilonleges tulajdonsagokkal rendelkezé

CrozzdicR capacity 150

nagy LCD kijelz6 érint6képernydvel és 99

of all meat products

huge infeed hopper

enormous chamber size
horizontal cutting quillotine cross knife
rapid slice-cut knife speed

Fully automatic loading and continuous processing

Hydraulic lifting device for 200 litre trolleys or
infeed conveyor belt.
Gigantic throughput rate of up to

4 tonnes per hour in non-stop operation

Clean solution - exemplary hygiene and easy cleaning

Superior cutting quality for cubes and strips
optimum compaction of the meat through the
az lateral pre-compression with double-hydraulic drive

computer controlled

duppla  adjustable longitudinal pre-compression depending
on cutting product
hosszanti  separate working slice-cut knife drive with infinitely
variable speed
meghajtis  accurate and precise cutting length adjustment -

Special features CrozzdicR capacity 150

large LCD Display with touch screen, and 99 cutting

programs
optimum product yield through automatic
distribution of the remaining piece -
reduces leftovers to a minimum

mechanical installation device for cutting tools

automatikus

MUSZAKI ADATOK / TECHNICAL DATA

Atengedd képesség throughput

(nagyobb el
Csatlakoztatott terhelés connected load
Kamra osztasa chamber cross section

Kamra hossztisaga chamber length
Viégasi hosszusag cutting length
Oldalsé elépréselés side pre-compression
Hosszusdg/Szélesség/Magassag length/width/height

a

jéhez

(with highest feed and optimum chamber filling)

vago

kw
mm (inch)

mm (inch)
mm (inch)

mm

Telj.magassdg a betolt6vel total height incl. lifting device mm

Suly weight

capacity 120 gatterméretek 4,5,6,8,10,12,15,20,24,30,40,60 mm

Grid sizes 5/32, 3/16, 1/4,5/16, 7/16,9/16 11/16, 25/32, 15/16, 1*

kg

capacity 120
3.200

11,3
220x120/120x 120
(811716 x 4314 ] 4314 x 4314)
620 (24715)

0-50 (0-1313)
bedllithato/variable
3.500/1.505/2.065
2.750

1.700

capacity 150
4.000

15,3
250x 150/ 150 x 150

(927/32 X 529532 [ 529132 529/32)

620 (2476

0-60 (0-238)
bedllithaté/variable
3.550/1.785/2.330
3.015

2.100

capacity 150 gatterméretek 5, 6, 7, 8, 10,13, 15, 19, 21, 25, 30, 38, 50, 75 mm
inch  Grid sizes 3/16, 1/4,9/32, 5/16, 3/8, 1/2, 9116, 3/4,13/16, 1, 13/16, 1'2, 2, 2'5"¢inch
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